GINOIS ARTISAN TRAITEUR TEL : 05-55-24-69-03 06-82-33-
o 4 15-85
Wp 51 Chemin du Cheyrou
Z.A. de Lescurade
19600 St-Cernin-de- Larche

genoisartisantraiteur@orange.fr

Célébrer avec Golit...

MENU DE NOEL 4 Emporter

Jeudi 24 décembre 2026, a retirer de 10h a 13h00
Réservation jusqu’au Jeudi 17 Décembre 2026

MENU a 35 euros

3 Pieces cocktail
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Entrée

Eclair de Saumon fumé, Ecrasé d'Avocat et Citron, Pickels de Légumes
Ou
Charlotte de Saumon fumé, mousse de fromage frais et petits Legumes croquants
Ou
Tourtiere de Ris de Veau a la Forestiere
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Plat
Médaillon de veau en croute de Noix, sauce Céepes
Ou
Chapon réti garni a la farce facon de nos grand-meres, sauce a la Truffe
Ou
Trilogie de St Jacques colorée, Beurre rouge de Cahors
Accompagné de purée aux truffes et poélée de Butternut
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Dessert
Baba au Rhum individuel et fruit de saison et sa pipette de rhum
Ou
Blche patissiere Vanille ou Café ou Chocolat (minimum 2 personnes)
Ou
Blche Chocolat au lait et Caramel, Insert Citron et Dacquoise Noisette

Possibilité de commander du Foie gras mi-cuit 85 € le kilo

Réglement : Par chéque ou espéces au retrait de la commande, pas de CB




