Jeudi Sur les traces A
1 2 des Présidents
| riouembre

oo9hoo-Brive g ,
Rendez-vous devant l'Office ———
de Tourisme, Place du 14 Juillet
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10h00 - Sarran
Visite du Musée du Président
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12h15 - Tulle !
Déjeuner (vin et café compris) mmmm=’

MENU Kir
CEufs pochés a la Creme de Foie-Gras
Noisettes de Mignon de Porc, sauce aux Céepes
Profiterole au Chocolat

14h30 - Tulle o
Visite de la cité du patrimoine
et de laccordéon

17h00 - Brive
Retour devant l'Office
de Tourisme, Place du 14 Juillet

Informations et réservations

05.87.01.61.02 ou 05.55.24.08.80
audrey.caria@brive-tourisme.com

BR!VE

100% GAILLARDE

> @
EVASION DU MOI

ENVIE DE SORTIR, DECOUVRIR, PASSER UN BON MOMENT
LE TEMPS D’'UNE JOURNEE ?

BRIVE TOURISME VOUS PROPOSE SES SERVICES D’'ORGANISATION

Une date

Un tarif
a la personne

Un transport
Un guide

Des visites

Un déjeuner

ON S’OCCUPE DE TOUT,
VOUS N’'AVEZ QU'A PROFITER!



Jeudi . )
=7 A la découverte
1 7 de la Truffe et du Lot
septembre

O9h00 - Brive i
Rendez-vous devant l'Office \
(o) (o) de Tourisme, Place du 14 Juillet \

10h00O - Cuzance

Visite d’'une truffiére pour
découvrir la trufficulture,
son histoire et ses mysteres.
Démonstration de cavage.
12h00 - Cuzance

Repas a la Ferme de la Truffe
(vin et café compris)

MENU

Apéritruffe accompagné de toast au beurre truffé
Paté Quercynois - cochon noir
Salade truffinoise a la truite du blagour et brouillade aux truffes
Rocamadour miel aux truffes
Gateau aux noix et confiture

15h00 - Martel
Découverte des paysages

de la Vallée de la Dordogne
a bord du Truffadou, le train
a vapeur. I
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17h00 - Brive
Retour devant l'Office
de Tourisme, Place du 14 Juillet
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Jeudi Evasion sensorielle
08 aux Jardins de Sothys
octobre

09hO0O - Brive ========x
Rendez-vous devant l'Office \
(o) (o) de Tourisme, Place du 14 Juillet \

10h30 - Auriac
Visite guidée des Jardins de
. Sothys.
12h00 - Auriac
Déjeuner gastronomique au
restaurant des Jardins de Sothys,
labellisé sélection Michelin 2026
(vin et café compris)

MENU

La Terrine de lapin maison aux fruits secs, marmelade d'oignons rouges, focaccia toastée,
condiment betterave.
Bas carré de veau cuit 36h00. Ecrasé de pommes de terre aux herbes fraiches.
Carottes et pleurotes grillées. Jus de veau a l'estragon.
Sablé anisé, mousse de poire, tartare de poire aux baies verveine et caramel beurre salé.

17h00 - Brive
Retour devant l'Office
de Tourisme, Place du 14 Juillet




