Diner du 14 Février 2026

Bouchées Apéritives

Péta|e de Fi|et de boeu“u Limousin au se]

COUIiS cJe cé|eri branche 8 cresson

Crousti”ant Erioc%é de wfoie gras (Je 'rd

Sauce Périgour(‘line

Macaronade &e Noix de St Jacques

Aigui”ette Fondante de St Pierre

Pousses de tétragone & champignons

Emu|sion dé|icate c]e crustacés

Mousse |égére a |a vani”e

|nsert pommes Fagon Tatin
Biscuit moe”eux aux amandes

Voi|e de gelée au cic{re

75€ par personne

Réservation consei”ée, places |imitées




