Menu de la Saint Valentin

Menu proposé le Samedi midi et le Samedi soir sur place ou a emporter.
sur réservation au 05.55.17.57.44
65€ par personne
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Foie gras de canard mi-cuit, pommes, chutney de mangue,
petit pain toasté.

Deuxieme entrée

Raviole de volaille au Gambas, julienne de légumes, cepes
et bouillon de poule.

Plat
Noix de Saint-Jacques snackées, mousseline de butternut,
jambon ibérique, jus truffé.

Dessert
Gourmandise de Cupidon, coeur de fruits rouges, croustillant
au chocolat. %




