MENU DE LA
ST-VALENTIN

by Le Périgord
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AMUSE B®UCHE

L'ceuf a 64° siphon truffé
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Pressé de légumes confits et mozzarella a la
truffe, pesto et salade de jeunes pousses

PLAT

Risotto Carnaroli aux morilles tranche de potiron rétie
au thym huile d'herbes

DESSERT
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Mille feuilles croustillant pommes
v chataignes

MIGNARDISES




MENU DE LA
ST-VALENTIN

by Le Périgord
00 €

AMUSE BOUCHE

L'ceuf a 64° siphon truffé et lard grillé
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St Jacques et gambas en coquilles, crémeux
de panais et beurre de corail

PLAT

Veau farci aux champignons bruns, escargots,
persillade et jus réduit

DESSERT
4 “
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Mille feuilles croustillant pommes
chataignes

MIGNARDISES




