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MENU SAINT-VALENTIN
39€

Entrees

-Foie gras de canard maison, confiture de [igne
-CGocolle au Saint-Marcellin trufllé, pignons el pelits croiitons grillés
~Poélée de crevelles, mousseline de panais el sauce aux cruslaceés

Plats

-Ballotine de volaille farcie, gratin dauphineis et créme de champignons
-Raviolis ricolta citron, émincé de poircaux, sauce au beurre hlanc
el a l"échalote
-Risotto crémenx de butternut, poélée de calamars el chorizo

Desserts

~-Cocoltte fondante au chocolat et aux fraises fraiches
-I'oire pochec au caramel passion, glace vanille el crumble de biscuits
-Asgictte de Bric de Meaux truflfé
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