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FOIE GRAS MI-CUIT DU CHEF
Chutney des amoureux
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SAUMON GRAVLAX AUX HERBES DU CHEF
Créme légére citronnée a l'aneth

//(/ 7

MAGRET CANARD “DU PERIGORD” SESAME
LAQUE CARAMEL SICHUAN
Légumes croquants et Riz parfumé
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NOIX DE SAINT JACQUES SAUCE CHAMPAGNE
Fettucine truffées
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VOL AU VENT DE RIS DE VEAU AUX MORILLES
et ses petits légumes
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MOELLEUX AU CHOCOLAT
Cceur coulant fruits rouges
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SURPRISE FRAICHEUR EXOTIQUE

MENU UNIQUE - — - Garden lee Café Brive-la-Gaillarde
SUR RESEI&IATION 0:) 5:) 88 3() 04 o | er service 19h

e 2 -®me service a partirde 21 h
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