GHEZ HENRI “MENU DU ‘REVEILLON” .

Diner de la Saint Svlvestre a 80 € par personne

Mise en Bouche

Veloute de Chataigne et Foie Gras
0 esse de Foie Gras et Sc
e Presse de Foie Gras et Saumon
Mariné aux Truffes
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Noix de Saint Jacques Roties, Brunoise de Topinambours
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¢€ Filet Mignon de Veau, Purée Truffée
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L’Entremets Chocolat Praline




