MENU DES FETES

Terroir et océan en 6 Escales

a emporter
65€fpers
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ol \J Prélude terre mer

i

Tartare de thon, Wrap de rillettes d'oie, croque saumon truffé

lﬁ)" ire Vague "

K

"ll.
Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de mangue, petit pain toasté. % -

La perle des flots
Noix de Saint Jacques en coquille, cuisson a I'étouffée, brunoise de légumes truffés.
¢ Odyssé terre et Mer
Filet de Saint Pierre Rossini, mousseline de potimarron, bisque safranée.

Escale fromagere

- r I: .
-~ e Brie de Meaux truffé par nos soins. : =
. P

La derniére Vague

Gourmandise mangue et passion, coulis de fruits exotiques.

Réservation pour No@l jusqu’au 22.12.2025 et pour la saint Sylvestre le 29.12.2025 dans la limite des
matiéres premiéres disponibles

Pour garantir votre menu a emporter Restaurant Aux Embruns
Un acompte de réservation est demandé 35 avenue de Paris
19100 Brive La Gailla
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