~ @
Menu du Reveillon
31 décembre 2025
\

r,\\:\ a emporter ‘ >

v i +
C '( <O\ S 4 Toasts chauds
Entrée |

Terrine de Fois gras mi-cuit, Chutney de fruits et sa Brioche maison
Entrée 2
St Jacques en coquille feuilleté, julienne de légume, sauce safran crémée
ou

Auméniere de pieds de cochon confit, escalope de foie-gras snackée, cylindre de
Mique, sauce vin rouge

Plat

Filet de Boeuf sauce Périgueux
ou

Dodine de Chapon rou, farce a la chataigne, sauce Morilles
ou

Terre / Mer Ris de veau caramélisés / Gambas grillées, jus de viande réduit

Accompagné d'un fondant de Romme de terre a la peau de cepes et une tombée
courge au thym

Dessert

“Prince noir” : Mousse chocolat, galet de créme vanillé et griottines, glacage rocher

ou
Soufflé glacé Grand Marnier et Agrumes, éclat de caramel
ou

“Mojto” : Biscuit madeleine Rhum, mousse mojito, gelée menthe et citron vert rapé
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Célébrer avec Golt...



