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Pink Bubbles et Amuse-Bouche

Entrée

CEuf Parfait a 63°,
Velouté de Volaille d La Truffe, Foie Gras et Duxelles de Champignons sur Pain au Mais

Poisson

Dos de Cabillaud, Purée de panais a la noix de coco
Sauce crevette et curry rouge

Viande

Ceeur de Faux Filet Grillé & La Japonaise
Sauce Teriyaki
Crémeuse de Céleri Rave

Dessert

L'amour Passionnel

Biscuit au Chocolat
Mousse Caramel et Dés de Poires
Mirair au Chocolg
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