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Apéritif
Le baiser de litchi (Soho, litchi, gingembre, framboise)

Pieces cocktail
@uf de caille mimosa, créme d'artichaut, crumble au piment d'Cspelette
Tartare de Saint-Jacques thay, chantilly petit pois
Cromesquis d'escargot, beurre persilié

Mise en bouche
Tataki de thon avec cacahuete grilide, crémewx wasabl et avocat

Entrée
Foie gras en crofite de sésame et son chutney de mangue, ananas, vaniile,

SAMEDI 14 FEVRIER 2026 — G Congh, rédhnctlon Balramiess

Plat garni
Les
Garennes

Fondant de filet de veauw, jus & I'all nolr Blinis de pomme de terve truffeé,
Traiteur

purée de potimarron et chdtaigne, poélée de légumes anciens

Dessert
Ecrin de paviova aux fruits rouges, vanille et sa fralcheur framboise

1 verre de vin blanc, 2 verres de vin rouge, ! coupe de champagne

———te Tarif : 58€.pers
Réservation : 055592 14 83

Qllomninr Les Garennes d'USSAC 19 rte Saint-Antoine 19270 USSAC

mt: Domaine des Garennes d’USSAC




