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Menu de Saint-Valentin

Eveil des papilles
Mise en bouche

v

Foie gras de nos régions, chocolat et truffe

Carpaccio de Saint-Jacques, vierge d’ceufs de truite, aneth et cone de

chou-rave farci au chevre

v

Turbot, chou-fleur, sésame et creme d’épinards

Magret de canard, sauce bigarade, carottes plurielles et poivre de

Voatsiperifery

v

Plateau de fromages (possible en supplément)

v

Betterave, chocolat blanc, balsamique et glace a l'estragon

Diner du 14 février a 95€ par personne
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