{5 Menu St Sylvestre
SARDE] B dverboe 2094

Amuse-bouches

Foie gras-' de Canard en deux facons

“Moix - Porto” et “Muscat” Chutney et brioche du chef
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Duo de 8t Jacques en coquille
Crémeux a la truffe et eréme de Salran de Corréze “Domaine Galibes"
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Médaillon de Lotte sauce Homardine
Julienne de légumes et pommes de terre safranées
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Magret de Canard du Périgord

Jus court et mousseline créme de truffe
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Tout Chocolat
Ou
Minestrone de Fruits Exotiques
Sorbet aux [ruits de la passion
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Accord mets et vins + 39 €
(2 coupes champagne et 3 verres de vin)
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