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Asseriliment de canapes 5?3; %ﬁl}

Foie gras au naturel, 12,00 €
* Blinis, saumon gravlax, caviar marmelade aux fruits de saison, brioche
* Tataki de veau du Limousin au sésame grillé Escaigiis de Doidoging 16,00 €
* (Euf de caille poché aux champignons dans son beurre en persillade (la douzaine)

* (5 8 té
DHZNRG. M2 SAMmR Gravlax de saumon, citron, caviar d'Aquitaine 12,00 €

= Créme de raifort, gambas, jus de tomate épicé

* Carpaccio de St-Jacques, mache, truffe noire Paté en cro‘ﬁte canard fera‘nie: 12,00 €
. aux champignons des bois
* Verrine betterave, cabécou, noix
Velouté de choux fleurs et truffe noire 8,00 €

* Brioche toastée au foie gras
* Toast de campagne aux rillettes de canard Velouté de potirons et chataignes 6,00 €

ou cochon fermier
Feuilleté aux escargots de Dordogne 12,00 €

74 WM& nwm Saumon en croiite fagon Koulibiac, 16,00 €

riz de Camargue, épinards

2.00€ pan piece
Coquilles St-Jacques gratinées, 18,00 €

: F ireau, truffe noire
* Madeleine nature ou nappée de chocolat pe !

* Truffes au chocolat noir Bar de ligne farci (sans aréte), 18,00 €
3 g beurre blanc aux agrumes

= Financier aux fruits rouges

* Tartelette au citron Temrine de lotte en gelée 14,00 €

" Camion Tourte de légumes d'hiver, jus végétal 10,00 €

» Crémeux au fromage frais, speculoos maison
Vol au vent de ris de veau et volaille 18,00 €

DWE- Carré de veau (désossé) du Limousin 22,00 €

i en crolite d’herbes et moutarde violette de Brive
.,w'uofw PMW

Volaille fermiére désossée et farcie 20,00 €
Biche au chocolat et praliné 6,00 € au choix : dinde, canette, chapon, pintade
Biche comme un Saint Sour 6,00 € Assortiments de garnitures au choix : 4,00 €
Biiche aux marrons glacés, fagon Mont Blanc 6,00 € Gratin dauphinois, poélée de légumes d'hiver,

salade d'endives aux noix, poélée de champignons,
artichauts farcis, gnocchi de pomme de terre, gratin de
Tarte Tatin aux pommes du Limousin 5,00 € patate douce

Biiche glacée aux noix du Périgord et caramel 5,00 €




