Menu de Noel

MrUnge ot g

Bisque de hemard BGreton
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o de feie gras. pain brioché et figue
L 68€
Carpacele de st Jacques aux agromes

par personne
O
Velouté de potiron aux chataignes et tuuffe noire

Huitzes sexvies tiedes, Marennes d'Oléron, sabayon au champagne

O

Escargols de Dordogne dans un beurre pessillé
ou

Risotto de pelit épeautze aux champignons

Towmedos de boeuf du Cimousin, sauce Péziguenx et puzée & la bruffes notves

$ : ; : Uu

* Dos de bax fazci, [égumes racines, sauce blanguette

:% ou

Toutte de légumes dhiver et jus végétal

Biiche glacée aux noix du Pétigord et caramel
ou
Roulé au chocolat de chez Bovetti
ou
Clsstette de fromage de notwe wégion



