12 Piéces cocktail
24 Piéces cocktail

Mini chou créme de truffe au parmesan

errine crevettes av tandoori patates douces et combawa

errine royale de foie gras et cépes

artelette d'oignons confits, magret fumé et figue
Macaron sauman graviax  créme wasabi
Nougat au Saint Nectaire fermier et fruits secs

Rillettes de thon au Yuzu

Rillettes de saumon a l'aneth

Tapenade de tomates séchées et olives noires
Rillettes de lapin 4 la sarriette

i

(présenté entier sous vide)

Jambon de Brive au foie gras
(env200g)

Terrine de foie gras IGP Sud-Ovest mi-cuit 4 la vanille
(env 250g)

Saumon graviax aux agtumes et poivre timut

(env 200g)

Tataki de thon aux graines

(env 250qg)

CUISINIER TRAITEYR

Saumon |abel rouge en Bellevue et petits [égumes, crevettes et

mayannaise acidulée *
Terrine de foie gras 4 la vanille, chutney poire vanille

Salade de homard, bisque, sarrasin et fenouil *

Coquille Saint Jacqueset crevettes, fondue de poireavx 4 la
sauce Champagne *
Fevilleté de saumon et Saint Jacques
Escargots de Bourgogne Label Rotge en persillade
(la douzaine)

vol au vent Ris de veau et morilles

Lotte des cotes frangaises ratie, sauce Champagne
Magret de canard laqué , jus deéglace miel framboise
Tournedos de filet de boeuf Rossini, sauce Périgueux

Filet de chapon farci aux noisettes, jus au foie gras

Pépinettes de Savoie 4 la truffe

Pressé de pomme de terre 4 [a fleur de thym

Flan aux champignons des bois et potimarron braisé

Poélée festive de légumes : panais, carottes, potimarron, féves
Pommes dauphines du Chef %4

Chocolat praliné
Mousse pralinée, croustillant et sauce chocolat, génoise, glacage

chocolat au lait et noisettes hachées

Clémentine bergamote
Maousse au the noir bergamote, crémeux citron, comptée de

clémenting, génoise et créme montée vanille

Vanille fruits rotiges
Mousse vanille, comptée de fruits rouges, fevillanting chocolat

hlanc et biscuit 4 l'amande
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Les 25 et 26 décembre
Les O1 et O2 janvier

(I oubli de derniére. Ww]Le;_?

30 avenue Thiers
19100 Brive la Gaillarde

Ysarn Carlier J‘F@méﬂmf&

voui- souhadlen] de doucesféles
defir d'annie el vous

| remercien] pour volre confiance

Relrouves, novs-

Place Maréchal de Lattre de Tassigny

La Halle 19100 Brive la Gaillarde

Gaillarde

05 87 49 56 03

Distributeur automatigue

@ contact@ecarlier-cuisinier-traiteur.fr

| http:// % www.carlier-cuisinier-traiteur.fr

e

Carlier Cuisinier Traiteur

carliercuisiniertraiteur

CUISINIER TRAITEUR

05381415603

Pour Noél

« vendredi 20 décembre
Pour la Saint Sylvestre

« vendredi 27 décembre




