Cocktail de bienvenue
Assiette de jambon

Velouté de cresson au boulllon de poule falsanne, perles noires de

hareng fumé

Foie gras d'oic cuil an naturel, trompettes de la mort, Ravioles de
betlerave au Iromage [rais el mures, Salade des jardins de Lazarde,
vinaigretle aux échaloles

Fromcon de Lotte cuit a la plancha. chipirons aux petits legumes
confits, creme de riz a la trafle noire du Perigord. tutles a lencre de

seiche,

Sorbet, Fromage blanc du Limousin “fumé”, Zestes de citron confit
Yodka Belvedere

Coeur de cate de boeal "Or Rouge®, pommes de lerre Agria “Ponl
Neul™ el choux de Bruxelles juste raidis an beurre, sauce madere
anx des de moelle.

Gorgongola entier servi a la cuillere, macéré an vin de noix de la
Maison Denoix, Salade de roquetic

"Le Limousin® préparation de la Patisserie Roig i Donzenac "Nolre

coup de coeur”




