110 € TTC / pers.

Amuse-bouches

ENTREES
Cannelloni de tourteau,
Tom kha citron vert, citron confit, condiment pomme verte

&
Soupe aux truffes V.G.E a |la maniére de Paul Bocuse

PLATS

Saint Pierre, legumes d'hiver, @mulsion safranée <\ :'“"-x '
& ~ - ll..

Filet mignon de veau, \
Millefeuille de céleri a la truffe, jus truffé W

FROMAGE TRAVAILLE

Rocamadour fumé au foin, granité de caillé, mousse de
cabécou, noix carameélisées

DESSERT
Sphére chocolat,

Sauce chocolat chaud, poires pochées, créme légere
mascarpone, sorbet poire

Mignardises ‘



