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 Date   du retrait de la commande :         24        25        31      N° commande : 
Nom :         Prénom : 
Adresse : 
 
Tél :      Mail : 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Désignation Quantité Prix 
unitaire 

Prix total 

✓ Menu  « Gourmet » 
 
Nougat de foie gras aux fruits du mendiant, biscuit granola, 

gelée Granny Smith 
-- 

Filet de dorade royale sauce crustacés, fondue de fenouil et 
endive 

-- 

Médaillon de sous noix de veau sauce morilles 

Fondant de pomme de terre au brésaola et sauge                          

Pancake d’épinards aux noisettes grillées                                            

-- 
Bûche poire chocolat 

(Pain de Gênes, croustillant praliné, compote poire, mousse 

chocolat noisette) 

 37  

Désignation Quantité Prix 
unitaire 

Prix total 

✓ Menu « Prestige » 
 

Duo de foies gras « poivre et sel » et « nature » chutney, 

pain muesli 

-- 

St-Jacques snackée, butternut confit, biscuit façon carotte 

cake, croûte à la noix de la vie conté sauce safran                       

-- 
Tournedos de magret de canard au foie gras sauce 

Périgueux 
Ecrasée de pommes de terre aux truffes 

Mousseline de carotte à l’orange                                                            
Royale de légumes oubliés  

-- 
Finger pistache griotte 

(Pain de Gênes, pistache, mousse griotte) 

 47  

Désignation    
✓ Menu végétarien 

 
Panacotta de potimarron à l’orange, nougatine au 

sésame 

-- 
Carpaccio de légumes, vinaigrette aux agrumes et 

cardamome 
-- 

Risotto au lait de coco, gingembre, pakchoï 
-- 

Bûche poire chocolat 

(Pain de Gênes, croustillant praliné, compote poire, 
mousse chocolat noisette) 

 37  

Commandes jusqu’au 19/12/2024  pour Noël et jusqu’au 27 /12/2024 pour le 
31 décembre  2024. 


