
Saint-Valentin

Magret Canard “du Périgord” sauce aux morilles 
Gâteau de pommes de terre du chef 

ou

Cabillaud "SKREI" au Safran de Corrèze
Petits légumes et risotto aux herbes folles

Duo de Foie Gras de Canard
chaud et froid , émulsion de passion

ou

Gravlax de Saumon aux herbes 
crème aux agrumes

Moelleux au chocolat
 Cœur coulant et fruits rouges

ou

Minestrone de fruits exotiques 
 Sorbet Fruit de la Passion
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