3 Menu de la Saint sylvestre et du jour
de I'an a 74 euros 3¢

En amuse-bouche :

Rauviole de foie gras, blints saumaon fumé et croustillant d'huitres
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En entrée :

Au choix une brocheite de Saint Jacgues au magret fumé sauce
Champagne
O le foie gras en 2 facons Jmi-cull matson, conftt d'oignons,
DAL QX RO, raviode en consomime
(i encore une douzaine d huitres, Marennes d Oléron numéro 2
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En plat au choix :

[in dos de furbet, sauce hollandaise
O un filet mignon de veau sauce Rossini awx éclats de (ruffe
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En dessert :

Un macaron poire belle Héléne, glace vanille, fruits frais et
croustillant aue amandes.



