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Tartare de saumon ,pointe de caviar
Wrap de rillette
Maki au thon

Terrine de foie gras de canard mi—cuit a la moutarde violette,
Compotée de pommes et petit pain

Filet de bar a la plancha
Purée de patate douce, gingembre citron vert
Sauce champagne

Pavé de veau cuisson basse température
Ballotine de chataignes et foie gras, écrasée de pommes
de terre aux truffes, Sauce Porto

Brie de Meaux truffé, affiné par nos soins

Gourmandise au chocolat, clémentine de Corse
Créme anglaise

Date limite de réservation le 28 Décembre




