12 Piéces cocktail
24 Piéces cocktail

Tartelette a [encre de seiche, crevette

et sa créeme acidulée

Toast saumon mi-cuit au ponzu et wasabi
Verrine lentilles corail et [ait de coco

Verrine créme de panais et crumble de noisettes
Tartelette de magret fumé et cépes

Pressé de volaille av foie gras, pickles de |égumes

Rillette de thon au Yuzu

Rillette de saumon 4 ['aneth

Tapenade de tomates séchées et olives noires
Caviar de chataignes aux €pices douces
Rillette de canard au poivre Vloatsiperifery
Rillette de [apin & la sarriette

(env 4 personnes)

Jambon du Limousin
Jambon aux herbes
Rosette de Lyon
Chorizo Ibérique
Morcilla Ibérique

Thon tataki aux graines, dés de mangue, calamansi
Saumon |abel rouge en Bellevue et petits [égumes,
crevettes et mayonnaise acidulée

Pressé de légumes de saison et tagliatelles de légumes
croguants, vinaigrette truffée

Marbré de foie gras mi-cuit av cacao

et chutney d'ananas

Mignen de porc fumé, créme de butternut, éclats de
noisettes

Coguilles de Saint Jacques et crevettes, fondue de
poireaux 4 |a sauce Champagne

Feuilleté de saumon et Saint Jacques

Cassolette de |otte, moules et crevettes

a |a bisque, Julienne de [égumes

Escargots de Bourgogne Label Rouge en persillade
(la douzaine)

\o| au vent de Ris de veau et morilles

Pavé de bar sauvage sauce Champagne
Risotto de poireaux confits 4 ['orange et
champignons, aux noisettes

Magret de canard, crumble miel noix,
Jjus déglacé au cidre du pére Lou Benoit
Tournedos de filet de beeuf Rossini,
sauce Périgueux

Filet de chapon farci aux chéataignes,
Jus au foie gras

Risotto aux petits [égumes

Ecrasee de patates douces au thym
Gratin de pomme de terre, panais et cépes
Flan de butternut et noisettes

Fagot d'haricots verts lardés

= Flan asperges, carottes et truffe

Je- foctene Pt Dol

* Le Scintillant

Crémeux au caramel, bavaroise au chocolat noir, feuilletine
praliné et biscuit joconde et créme vanille de Tahiti

* Le Citron

Mousse au citron, caeur citron-cardamone et biscuit pistache

« L' impérial exotique

Mousse exotigue, brisures de spéculoos-mangue- citron verL
glagage hibiscus

* Le Casse-Noisette

-

Mousse 4 |a noisette, coaur coulant au chocolat et rroust'tilanf i

amande-spéculoos et chocolat au lait *:
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n oubli de derniére minute? . o _ 3 piéces cocktail
! | Distributeur automatique
30 avenue Thiers

19100 Brive la Gaillarde Biche salée saumon épinard et sa créme acidulée
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Médaillon de veau sauce morilles, pommes dauphines
[ hetp// www.carlier-cuisinier-traiteur.fr a la patate douce et fagot de haricots verts
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